 三民國小112學年度第1學期9月份三校午餐委員會會議紀錄
時間：112年9月22日下午14時0分
地點：東園國小午餐室
主持人:黃仲明主任
1、 主席致詞：各位委員午安！今天非常感謝三民、東門的夥伴來東園參加本月午餐會議，今天因校長臨時有事，由我來代理主持，讓我們開始今天的議程。
二、午餐業務報告事項：
 (一)截至9月22日止 午餐維運費- 385 ,709
                     午餐維運費-以前年度-11,527,891
 (二)營養午餐相關資訊
   1.午餐廚房網頁：每月菜單、相關檢驗報告及上傳每日菜色照片。
   2.食材登錄平台可查詢在校用餐菜色,每一道菜皆詳細登錄食材製造商、供應
     商及章Q認證等。
 (三)因應日本福島含氚廢水的排放作業，原子能委員會已組成跨部會因應平台，
     農業部透過跨機關合作，強化漁獲物及漁場環境輻射監測,目前蕓慶公司提
     供的水產品皆符合台灣優良農產品、產銷履歷農產品、國產溯源等相關認證,
     農業部漁業署網頁可以查詢相關監測資   
     訊https://www.fa.gov.tw/list.php?theme=Radiation_zone&subtheme=。
 (四)有關目前本校午餐廚房雞蛋驗收情形
   1.目前本校午餐午餐廚房使用國產溯源洗選鮮蛋,請師生家長放心。
 (五)本月廠商履約情形：(紀錄日期9/22)
1.人員管理

	日期
	事實
	契約規範
	處理方式

	9月
	依契約檢附相關資料送學

校備查。
	依契約第八條第十五款廠商應提出勞工保險及全民健康保險投保證明文件。
	

	9月
	依契約檢附相關資料送學

校備查。
	依契約二十三、人員管理規定：(一)廠商工作人員需遵守衛生福利部公告食品良好衛生規範準則之規定，廚務人員每年應參加政府或相關單位所舉辦之衛生講習8小時,並於開學前將資料送到機關備查，新進人員應於3個月內取得資格。
	

	9月
	目前人力符合契約規範，

每日達21名。


	勞務人員：廠商派駐機關午餐廚房之實際勞務人員(即廚師、廚工、衛管人員)每日不得少於300：1（實作數量：勞務人員）之比例(惟餘數餘100人以內，由廠商決定是否增加1人)。
	

	9月
	目前提供丙證照共14張

，符合契約規範
	具中餐烹調技術士證照持證數應符合「食品業者專門職業或技術證照人員設置及管理辦法」之規定。
	

	9月
	目前人力25名（廚工+營養師+司機)，已全數完成體檢及新冠肺炎疫苗接種。
	新進人員應於到職前繳交體檢合

格證明。
	


2.採購驗收

	日期
	品項
	原因
	合約規範
	 處理方式

	
	
	
	
	

	1、驗收食材符合食品衛生管理法及學校衛生法。

2、豆製品簡易檢驗過氧化氫(H2O2)，未檢出。

3、提供的食材來源，均具國家食品認證或符合國家檢驗標準或合格工廠所製造。


3.供餐管理

	日期
	目前狀況
	事實
	契約規範
	處理方式

	9/13
	異物
	東園國小學生發現湯中有塑膠袋碎片
	依第十六條 罰則一、供應餐點有以下情形(三)物理性異物：金屬、紙棉、塑膠類等按次記點
	記3點科處違約金新台幣1,000元整

	午餐罰款壹仟元整。


4.午餐基本維運費動支
	
	
	112年9月份午餐維運費動支表
	
	

	項次
	日期
	品名
	午餐維運費
	備註

	1
	8月23日
	112年8月份三民電梯保養
	2600
	　

	2
	8月23日
	蒸蛋用紙
	6615
	　

	3
	8月30日
	L型手推車專用輪30個
	4320
	　

	4
	8月30日
	三校配膳用餐具補充
	5025
	　

	5
	9月2日
	監廚人員體檢費
	1300
	　

	6
	9月2日
	監廚人員雨鞋更新
	756
	　

	7
	9月4日
	午餐菜色拍照用餐墊
	863
	　

	8
	9月4日
	點蟑工程
	2500
	　

	9
	9月4日
	洗滌區電箱更新
	35868
	　

	10
	9月4日
	洗碗機專用清潔劑8桶
	18400
	　

	11
	9月5日
	午餐廚房下貨區玻璃更新1片
	1500
	　

	12
	9月5日
	112年9月份午餐廚房瓦斯費
	1057
	　

	13
	9月6日
	浴廁清潔劑
	720
	　

	14
	9月7日
	五金工具
	249
	　

	15
	9月14日
	112年9月份電費
	29398
	　

	16
	9月18日
	L型手推車專用輪100個
	10080
	　

	17
	9月18日
	東門國小班級配膳檯修繕
	4000
	　

	18
	9月18日
	午餐廚房設備維修
	98000
	　

	　
	　
	合計
	223251
	　

	
	
	
	
	


三、討論提案：
(一)討論112年10月份菜單。
    葷食：10/17的冰心地瓜改成蒸地瓜，10/18椒麻油腐的花椒粒請廚房撈起來，
                 10/26宮保雞丁的乾辣椒只用在高年級菜盆。
    素食：10/12糖醋麵腸改成糖醋素雞丁，10/17的冰心地瓜改成蒸地瓜，10/18
                   椒麻油腐的花椒粒請廚房撈起來，10/27素水餃改成炸素水餃。
四、臨時動議
五、散會

